
日日本本のの伝伝統統的的調調味味料料『『おおみみそそ』』

みみそそ汁汁ややおお料料理理のの味味付付けけにに大大活活躍躍！！

みみんんななでで楽楽ししくく作作っっててみみままししょょうう。。

大大豆豆ののパパワワーーとと

作作るる楽楽ししみみ、、待待つつ楽楽ししみみ、、食食べべるる楽楽ししみみ

みみんんななでで味味わわっっててみみまませせんんかか！！

【と き】平成２２年 ２月６日（土）１０：００～１３：００【と き】平成２２年 ２月６日（土）１０：００～１３：００

【ところ】竹田市総合社会福祉センター 調理実習室

【参加費】１組５００円

【募集人員】親子２０組限定（先着順）

【募集締切】２月１日（月）

【その他】各自エプロン、三角巾（バンダナ）をご持参下さい

★ 煮た大豆をつぶし、麹と塩を混ぜて、樽に詰める作業を体験します。

★ 作ったおみそ（2 ㎏）はお持ち帰りいただけます。

★ お申し込み・お問い合せ先

主 催：竹田研究所（担当・原田）６３－４８０７（内線 １４３）


